
OLIVEN .............................................. 4.80€

HAUSGEBACKENES FOCACCIA 
Olivenöl ............................................ 6.00€

ROTKRAUT SUPPE 
Kren-Crème fraîche / Apfel .......................... 7.50€

BLUMENKOHL YAFFO SALAT 
Blumenkohl / Karotten-Joghurt / Mandeln ............ 11.00€

CONFIERTE KAROTTEN  
Ricotta / eingelegter Fenchel / Ingwersirup / 
Kräuter ............................................ 12.00€
						      - vegane Version ..... +1.00€

GEGRILLTER SPITZKOHL
frische Kräuter / Crème fraîche / Bergkäse / 
Hefeflocken .......................... .............. 10.00€

WILDER BROKKOLI
Dill-Zitronen-Crème fraîche ....... ................ 13.00€

STEINERWIRT KÜCHE

by DANIEL VALOVIS @codETUMA

Unser "Chef in Residence" DANIEL VALOVIS kommt  
ursprünglich aus Kolumbien und wurde nach unserem TACO Pop-Up 

im Sommer ein echter #loferlover. Wir freuen uns riesig, 
dass er von Dezember bis März 

die großen Städte der Welt gegen Lofer getauscht hat 
& mit uns den Winter rockt.

Gemeinsam mit unserem Steinerwirt-Team kocht er für Euch 
latin-middle-eastern inspirierte Gerichte.

 

DANIELs Empfehlung für das volle CODETUMA Erlebnis:
Die Gerichte sind so gestaltet, 

dass ihr am Besten alles bestellt 
und wir es Euch in die Mitte vom Tisch einstellen zum teilen.

sharing is caring

small things to nimble

veggie from the garden



SMOKED AUSTERNPILZE
Spinatpesto / Nüsse / Rettich ..................... 14.80€

KÜRBIS-GNOCCHI
braune Butter / Salbei / 
Ricotta / Haselnuss ........................ 120g   15.00€
							             	 200g   20.00€

CEVICE VOM SAIBLING  Bio Ennsmanngut Unken 
Karotten Leche de tigre / 
Ancho Chili Öl / Zitrus ........................... 15.00€

ADLERFISCH 
Süßkartoffel-Püree / Oliven-Tapenade / grilled Greens
Kokos-Kardamon Beurre blanc ....................... 23.00€

BEEF TARTAR
Tafelspitz / braune Butter-Emulsion /  
Kren-Crème fraîche / eingelegte Zwiebel /  
Tostada .................................. 100g     15.00€
							               200g     25.00€

GESCHMORTE SHORT-RIBS
Zitronen-Kartoffel-Püree / Pilze .................. 26.00€

TOMAHAWK STEAK VOM SCHWEIN
Apfel-Sellerie-Karotten-Salat ..................... 28.00€

SCHWEINEBAUCH CARIBBEAN-STYLE
Schwarze Bohnen / grilled Greens / 
eingelegte Birnen ................................. 18.00€

fish from our river... (and away)

alpine meat



something sweet

POMMES KIDS .............................................. 4.50€

POMMES + CRISPY CHICKEN ................................. 10.30€

PASTA
mit Tomatensauce oder Butter ............................. 7.50€

NACHOS CLASSICOS ......................................... 6.50€
Mais-Tortilla-Chips + 2 Salsas Deiner Wahl:
	 - Guacamole
	 - geschmolzener Käse
	 - Salsa Mexicana(würzige Tomatensauce)
	 - Crème fraîche mit Kräutern
							              extra Salsa .... 1€

#loferlover NACHOS 
Mais-Tortilla-Chips / hausgemachte Guacamole / 
geschmolzener Käse / würzige Tomatensauce / 
Crème fraîche / Jalapeños ............................... 10.50€

STOANA POMMES 
Parmesan / Trüffelmayo ................................... 6.90€
 

TRES LECHES 
Milchkuchen aus Daniels Heimat Kolumbien #YUMMY........... 6.50€

BANANA JOE
gebratene Banane / Dulce de Leche /  
Kakao-Kaffee-Crumble...................................... 6.50€

MOUSSE A CHOCOLATE ....................................... 6.50€

AFFOGATO AL CAFFÈ	   				          
Espresso doppio mit einer Kugel Vanilleeis ............... 5.80€

ICE ICE BABY
verschiedene Sorten je Kugel ............................. 1.80€
Vanille / Schokolade / Salzkaramell / Pistazie
Himbeer Sorbet / Zitronen Sorbet

  

Allergene? Fragt gerne die Chicas.  

STOANA classics since 2020

für die kids



Fiesta
Stoana

La 

IMMER FREITAGS 

»
TAPAS DEL MUNDO  

Euch erwarten feine Köstlichkeiten aus aller Welt.  
Serviert werden die Tapas in drei Runden:  

Vorspeise, Hauptgang & Dessert.  
Alles in die Mitte auf den Tisch zum Teilen und Zugreifen. 

Fisch, Fleisch, Vegetarisch – für jeden ist was dabei!
Dazu guter Vino, Ibiza-Sound und eine lässige Atmosphäre :)

38 € pro Person 
mit Aperitif

Sushi
Samstag»

Jeden Samstag gibt es zusätzlich zu unserer Karte 
frisches Sushi von unserem Küchenteam. Je nach Saison mal 
mit Fisch, mal mit Fleisch oder auch Veggie. Immer frisch 

gerollt und nur solange der Vorrat reicht. 
Gerne könnt Ihr Euer Sushi für Samstag auch vorbestellen. 
Einfach den Chicas bei der Reservierung Bescheid geben. 

19.80 € für 2 Personen
als Vorspeise 

powerd by CODETUMA


